Sea Bass (Morsky vlk} peceny v morskej soli
podavany so Salsou Verde

ryba Morsky vlk
morska sol
feniklove semena (Stipka)
susené chilli (Stipka)
Cerstvy fenikel
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Zerstva mita (mensi zvazok)
Cerstva petrzlenova vnat’ (mensi zvazok)
malé kapary (1 lyZica)

6 nakladanych slanych filetiek ancoviciek
dijonska horcica (1 ¢ajova lyzicka)
panensky olivovy olej

citrénova stava z 1 citrona

Vsetky ingrediencie nasekame nadrobno, dame do misy, pridame
lyZicku dijonskej horcice, citrénovi Stavu a olivovy olej. Vytvorime
husta kasu.

Rybu servirujeme s omackou Salsa Verde.

Ako prilohu doporu¢ujem pecené zemiaky s cherry rajciakmi.
Odporucame biele vina typu Chardonay alebo Sauvignon.
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